ESTADO DE GO!AS
GOVERNADORIA DO ESTADO

Oficio n2 234 12019. .,
Goiania, 22 de otpar L de 2019.

A Sua Exceléncia o Senhor

Deputado Estadual LISSAUER VIEIRA

Presidente da Assembleia Legislativa do Estado de Goias
Palacio Alfredo Nasser

NESTA

Senhor Presidente,

Reporto-me ao Oficio n® 205 - P, de 22 de marco de 2019, que
encaminhou a Governadoria o autégrafo de lei n° 50, de 21 do mesmo més e ano, o
qual “dispde sobre a produgdo e a comercializagao dos queijos artesanais de
Goias”, a fim de comunicar-lhe que, apreciando o seu teor, decidi, no uso da
competéncia a mim conferida pelo § 1° do art. 23 da Constituicao Estadual, veta-lo

integralmente, pelas razdes a seguir expostas:

RAZOES DO VETO

Sobre o assunto foi ouvida a Procuradoria-Geral do Estado
(Despacho n° 510/2019 - GAB, inserto nos autos n° 201900013001240), que se

manifestou pela juridicidade do Autégrafo de Lei.

Consultada, a Secretaria de Estado da Saude, manifestou-se,
por meio do Despacho n° 2404/2019 — GAB, pelo veto ao respectivo autégrafo de

Lei, sob os seguintes argumentos:

“DESPACHO N° 2404/2019 SEI-GAB - A Geréncia de Vigilancia
Sanitaria de Produtos, setor responsavel pela analise técnica do
pleito, por meio do Despacho n°® 15/2019 (v. 6754055), declarou-se
desfavoravel ao respectivo autégrafo de Lei, sob os seguintes

argumentos:

- A matéria objeto do autégrafo de Lei n°. 50, ja ests contemplada na Lei Estadual
n°. 20.361, de 05 de dezembro de 2018, a qual estabelece normas sanitarias para
a producdo e comercializagdo de produtos artesanais comestiveis de origem
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animal no Estado de Goias, estando esta Lei carecendo de Decreto de

regulamentacgéo.

- A matéria em questéo trata de produtos de origem animal portanto de &mbito de
atuagdo do Ministério da Agricultura e Pecudria (MAPA) e 6rgdos da Agrodefesa
Estadual, portanto sugerimos encaminhamento para manifestagdo do referido
orgéo.

Ante ao exposto, acolho o referenciado despacho (v. 6754055) por
seus fundamentos, e, manifesto desfavoravel quanto ao
acolhimento do Autégrafo de Lei n° 50/2019 pelo Chefe do Poder

Executivo. “

Diante da Secretaria de Estado da Saude, restou-me a alternativa
de vetar integralmente o presente autdgrafo de lei, porquanto regulamentada a
matéria, o que fiz por meio de despacho dirigido a Secretaria de Estado da Casa Civil,
onde ficou, inclusive, determinado que fossem lavradas as presentes razées que ora
subscrevo e oferego a esse Parlamento. .

Apresento, nesta oportunidade, a Vossa Exceléncia e a seus

ilustres pares protestos de consideragéo e apreco.

o L BN Ay
Ronaldo Ramos Caiado
Goverpador do Estado

SECC\GERCAL/FRD
2019000130012040 - 50



i ESTADO DE GOLAS
& ASSEMBLEIALEGISLATIVA

AUTOGRAFO DE LEI N° 50, DE 21 DE MARCO DE 2019.
LEI N° ,DE DE DE 2019.

Dispde sobre a producéo e a comercializagéo
dos queijos artesanais de Goias.

'A ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DO ESTADO DE GOIAS, nos termos do
art. 10 da Constituigdo Estadual, decreta e eu sanciono a seguinte Lei:

CAPITULO I
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° Esta Lei dispde sobre a produgdo e a comercializagdo dos queijos artesanais
de Goias.

_ Parigrafo unico. Para os fins desta Lei, considera-se queijo artesanal o queijo
produzido com leite integral, fresco e cru, em propriedade que mantenha atividade de pecuaria
leiteira.

Art. 2° S30 queijos artesanais de Goiés:

I - os produzidos com leite de vaca, sem tratamento térmico da massa:

a) queijo artesanal,

b) queijo meia-cura;

&(' II - os produzidos com leite de vaca, com tratamento térmico da massa:

a) queijo cabacinha;
b) requeijdo artesanal.
Paragrafo tnico. O Estado podera:

I - reconhecer como artesanais outros tipos de queijo, com base nos seus processos
de produgdo e observado o disposto no paragrafo unico do art. 1°

II - identificar variedades de queijo artesanal derivadas das estabelecidas no caput
deste artigo;

III - documentar o processo de produgdo dos queijos artesanais para fins de
protecdo do patriménio historico ¢ cultural.

;f ’
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i CAPITULO I
DA PRODUCAO DOS QUEIIOS ARTESANAIS

Secdo I
Do Processo de Produgéo

Art. 3° Sdo condigdes para a produgfo dos queijos artesanais, visando a assegurar a
qualidade e a inocuidade dos produtos:

I.- producio do queijo com leite proveniente de rebanho sadio, que ndo apresente
sinais clinicos de doengas infectocontagiosas e cujos testes oficiais de zoonoses, tais como
brucelose e tuberculose, apresentem resultados negativos;

Il - atendimento das condigdes de higiene recomendadas pelo érgdo de controle
sanitario competente.

§ 1° Considera-se a data de fabricagdo dos queijos frescos o ultimo dia da sua
elaboracdio e, para queijos maturados, o.dia do término do periodo da maturagéo.

§ 2° Os queijos em processo de maturagdo devem estar identificados de forma clara
e precisa quanto & sua origem e ao controle do periodo de maturagio com data de inicio e fim do
processo. ‘

Art. 4° O processo de produgdo do queijo artesanal compreende as seguintes fases:
I - filtrago do leite;

II - adi¢do de cultura lactica e coalho;
I1I - coagulagdo;

IV - corte da coalhada;

V - mexedura;

VI - dessoragem,

VII - enformagem,;

VIII - prensagem manual;

IX - salga seca;

X — maturagio.

Paragrafo tinico. No processo a que se refere o capul, devem ser observadas as
condigdes:

produgdo sera iniciada até noventa minutos ap6s o comego da ordenha;
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I1 - o leite a ser utilizado ndo podera sofrer tratamento térmico;

III - serdo utilizadas culturas lacticas naturais, como o pingo, o soro fermentado ou
soro-fermento e, conforme dispuser regulamento, a rala.

Art. 5° Na produgdo do queijo meia-cura, sera adotado o mesmo processo a que se
refere o art. 4°, ressalvadas as seguintes condigdes: :

1 - adigdo facultativa de cultura lactica na fase descrita no inciso II do art. 4°;

11 - periodo de maturagdo inferior ao definido para o queijo artesanal, garantido o
dessoramento do produto.

Paragrafo Gnico. Na auséncia de regulamento que especifique o tempo de
maturagdo para o queijo artesanal no Municipio de origem, a constatagdo do dessoramento ¢
suficiente para caracterizagéo do queijo meia-cura.

Art. 6° A produgdo dos queijos a que se refere o inciso II do art. 2° compreende os
seguintes processos:

I - queijo cabacinha:

a) filtragdo do leite;

b) adiggo de coalho;

c) c;oagulac;ﬁo;

d) corte da massa;

¢) mexedura;

f) aquecimento;

g) determinagdo do ponto da massa;
&' h) dessoragem;
) i) fermentago até identificagdio do ponto de filagem;

j) filagem;

k) moldagem em formato de cabacinha;

1) salga em salmoura;

m) secagem;

11 - requeijdo artesanal: ? %
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a) filtragdo do leite;

b) coagulacdo a temperatura ambiente;
¢) retirada do creme;

d) verificag¢fo do ponto da coalhada;
¢) aquecimento da massa;

f) dessoragem;

g) lavagem da massa com agua;

h) lavagem da massa com leite;

1) dessoragem;

j) esfarinhamento da massa;

k) aquecimento da massa;

1) adigZo do creme frito;

m) adi¢do de sal;

n) adig¢do de bicarbonato de sodio;
0) mexedura;

p) enformagem.

Segdo II
Das Queijarias

Art. 7° Para os fins desta Lei, entende-se por queijaria o estabelecimento localizado
em propriedade rural destinado a fabricagdo de queljos tradicionais com caracteristicas
especificas, elaborados exclusivamente com leite de sua propria produgdo, que envolva as etapas
de fabricagio, maturagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢do, € que
encaminhe o produto a uma fabrica de laticinios ou usina de beneficiamento, caso ndo realize o
processamento completo do queijo.

Art. 8° A queijaria deve dispor dos seguintes ambientes:
I - 4rea para recepgdo e armazenagem do leite;
I1- area de fabricagéo;

I11 - 4rea de maturag8o, se necessa .
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IV - area de embalagem e expedigdo.
Art. 9° As instalagdes da queijaria devem atender as seguintes exigéncias:
I - localizagdo distante de pocilga e galinheiro;

II - impedimento, por meio de cerca, do acesso de animais e de pessoas estranhas a
produgdo;

III - construgdo em alvenaria, segundo normas técnicas a serem estabelecidas em
regulamento;

IV - Programa de Controle de Mastite com a realizagio de exames para deteccdo de
mastite clinica e subclinica, incluindo analise do leite da propriedade em laboratério da Rede
Brasileira da Qualidade do Leite -RBQL~ para composigdo centesimal, Contagem de Células
Somaticas e Contagem Bacteriana Total - CBT;

V - Programa de Boas Priticas de Ordenha e de Fabricagdo, incluindo o controle
dos operadores e controle de pragas.

§ 1° A queijaria podera ser instalada junto a estabulo ou local de ordenha,
respeitadas as seguintes condigées:

I - inexisténcia de comunicagdo direta entre o estabulo e a queijaria;
II - revestimento do piso da sala de ordenha do estabulo com cimento;

Il - existéncia de valetas, na sala de ordenha, para o escoamento da agua de
lavagem e da dgua da chuva;

IV - existéncia de torneira independente para higienizagdo do estdbulo e dos
animais.

§ 2° Para o atendimento do disposto neste artigo, serdo observadas a escala de
produgio, as especificidades regionais e as tradigdes locais.

§ 3° Quando a queijaria nfio realizar o processamento completo do queijo, a fabrica
de laticinios ou usina de beneficiamento sera corresponsavel por garantir a inocuidade do produto

por meio da implantagio e do monitoramento de programas de sanidade do rebanho e de
programas de autocontrole.

Art. 10. Para os fins do disposto nesta Lei e a critério da autoridade sanitaria
competente, poderio ser considerados responsaveis pela queijaria:

[ - o produtor de leite devidamente capacitado;
%\ 11 - o profissional indicado por associagio ou cooperativa;

111 - o profissional reconhecido pelo conselho de classe.
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Art. 11. A queijaria devera dispor de agua para limpeza e higienizagdo de suas
instalagdes na proporgdo de cinco litros de dgua para cada litro de leite processado.

Secéo Tl
Dos Insumos

Subsego I
Da Agua

Art. 12. A agua utilizada na produgZo dos queijos artesanais devera ser:
I - potével;

II - proveniente de nascente, de cisterna revestida e protegida do meio exterior ou
de pogo artesiano;

I1I - canalizada desde a fonte até a caixa d'agua da queijaria;
IV - tratada por sistema de filtragdo e cloragéo;

V - acondicionada em caixa d'4gua tampada, construida com material
sanitariamente adequado.

§ 1° As nascentes deverdo ser protegidas do acesso de animais e livres de
contaminagdo por agua de enxurrada e outros agentes.

§ 2° A agua utilizada na produgdo dos queijos artesanais sera submetida a andlise
fisico-quimica e bacteriologica, em periodicidade a ser definida em regulamento.

Subsegdo 11
Do Leite

Art. 13. O leite empregado na produgdo dos queijos artesanais deve provir da
propriedade ou posse rural em que esta a queijaria.

§ 1° Em situagdes de assentamento familiar ou agrupamento de produtores, a
critério do 6rgdo de controle sanitirio competente, admite-se o compartilhamento da queijaria
para o processamento de leite produzido em outras propriedades, desde que o responsavel pela
queijaria assuma a responsabilidade pela qualidade do leite processado ¢ do queijo artesanal
produzido.

§ 2° Nas situagdes a que se refere o § 1° deste artigo, o niimero méximo de
produtores de leite e a distAncia maxima entre a queijaria compartilhada e cada propriedade
produtora de leite serdo definidos em regulamento. '
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CAPITULOII
DA COMERCIALIZACAO
Secdo I

Do Registro e do Titulo de Relacionamento

Art. 14. Sdo atos autorizativos para a comercializagdo dos queijos artesanais o
registro ou o titulo de relacionamento, ambos emitidos pelo 6rgio de controle sanitario do Estado
ou por Servigo de Inspegdo Municipal —SIM- auditado pelo Estado.

§ 1° Para os fins desta Lei, entende-se por:

I - registro o ato que atesta que o estabelecimento € inspecionado ¢ atende a
legislagdo que disciplina a produgo e a manipulagfo dos queijos artesanais;

II - titulo de relacionamento o ato de habilitagdo exigivel de queijaria fornecedora
de queijo para queijeiro, centro de qualidade ou entreposto;

III - queijeiro o transportador e comerciante de queijo artesanal;

IV - estabelecimento comercial do queijeiro, centro de qualidade ou entreposto o
estabelecimento destinado ao recebimento, a maturagdo, a classificagdo e ao acondicionamento
dos queijos artesanais.

§ 2° A emissdo de ato autorizativo por SIM, a que se refere o caput deste artigo,
esta condicionada a constatagio da efetividade do servigo de inspe¢do em auditoria prévia
requerida pelo Municipio, bem como 4 sua supervisdo regular pelo érgio de controle sanitdrio
estadual competente.

§ 3° A obtencdio de registro ou titulo de relacionamento no Sistema de Inspe¢éo
Federal ~SIF- supre a necessidade de obtengo dos atos autorizativos a que se refere o caput deste
artigo.

Art. 15. A obten¢do de registro ou titulo de relacionamento por queijarias e
queijeiros esta condicionada a efetivagdo de cadastro.

§ 1° O cadastro a que se refere o caput deste artigo sera requerido no SIM auditado
ou no 6rgdo estadual indicado no regulamento, individualmente ou por meio de associagdo ou
cooperativa, mediante preenchimento de formulario especifico em que o requerente assume a
responsabilidade pela qualidade do queijo produzido ou do produto comercializado.

§ 2° Para os fins do processo de obtengdo de registro ou titulo de relacionamento
no érgdo de controle sanitario, admite-se a apresentagéo da planta baixa das instalagdes fisicas do
estabelecimento.

§ 3° A critério do érgdo de controle sanitjgio competente, para a efetivagdo do
cadastro, podera ser exigida do requerente a assinaturgAe termo de compromisso, com vistas a
habilita¢do sanitaria.
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§ 4° Considera-se termo de compromisso o ato do 6rgdo de controle sanitario
competente, vinculado ao cadastro, celebrado com o responsavel pela queijaria ou com o
queijeiro, com vistas a adequagio sanitdria da queijaria ou do estabelecimento comercial do
queijeiro as exigéncias desta Lei e de seus regulamentos.

§ 5° Durante a vigéncia do termo de compromisso, o requerente fica autorizado a
comercializar seus produtos.

§ 6° A critério do 6rgdo de controle sanitirio competente, podera ser concedida
ampliagio do prazo do termo de compromisso, desde que constatado cumprimento parcial dos
compromissos de adequagdo assumidos pelo requerente.

Secéo 11
Da Embalagem

Art. 16. Os queijos artesanais ostentardo na pe¢a ou em sua embalagem o nome do
seu tipo ou da sua variedade, o niimero do cadastro, do registro ou do titulo de relacionamento € 0
nome do Municipio de origem.

Paragrafo timico. O queijo artesanal podera ser comercializado sem embalagem,
desde que estejam estampados na pega os dados mencionados no caput, por um dos seguintes
meios:

I - impressdo em baixo relevo;
II - carimbo com tinta indcua a satide;
111 - outro meio de identificagio estabelecido em regulamento.

Art. 17. O queijo meia-cura ser resfriado imediatamente ap6s ser embalado ¢ sera -
mantido nessa condigo até a efetivagdo da venda ao consumidor final.

Art. 18. A comercializa¢do, sem embalagem, do queijo cabacinha e do requeijéo
artesanal, e de suas variedades, sera disciplinada em regulamento.

Art. 19. O érgdo de controle sanitario estadual disponibilizard na internet instrugdes
detalhadas para a confecgdo do rétulo para queijos artesanais embalados.

Art. 20. Apenas queijaria com certificado de produgfo em area demarcada esta
autorizada a estampar o nome da respectiva drea na pega ou na embalagem.

Paragrafo Ginico. Para os fins desta Lei, considera-se certificado de produgdo em
4rea demarcada o titulo complementar, de adesdo voluntéria, que atesta os padr3es de identidade e
qualidade e a origem do queijo artesanal em érea de produci adicional reconhecida por orgdo
competente.




Segdo III
Do Transporte

Art. 21. O transporte dos queijos artesanais sera realizado em veiculo com
carroceria fechada.

§ 1° O acondicionamento para transporte do queijo artesanal ndo embalado sera
realizado em caixa ou tubo pléstico, de fibra de vidro ou similar, com tampa ou vedagdo e de uso
exclusivo para o produto.

§ 2° Sera obrigatoria a utilizagdo de recipiente ou veiculo refrigerado para o
transporte de:

I - queijo meia-cura, em embalagem individual, para estabelecimento comercial,

II - queijo artesanal destinado & maturagio em entreposto, centro de qualidade ou
estabelecimento comercial de queijeiro com autorizagdo para manipulagdo do produto,
acondicionado em embalagem coletiva identificada por queijaria de origem, conforme dispuser o
regulamento.

CAPITULO IV
DA FISCALIZAGCAO

Art. 22. A inspegdo e a fiscalizagdo industrial e sanitéria da producdo dos queijos
artesanais serdo realizadas periodicamente pelo 6rgdo de controle sanitario, visando a assegurar 0
cumprimento das exigéncias desta Lei e dos demais dispositivos legais aplicaveis a cada tipo ou
variedade de queijo. '

Paragrafo unico. A infragdo as disposi¢des desta Lei e¢ de seus regulamentos
implicara a aplicagdo das sangdes conforme disposto no art. 24, podendo o orgdo competente
conceder prazo para corregdo das inconformidades sem interrupgdo da produgdo, nas situagdes
que ndo representem risco iminente para a satde publica.

Art. 23. Serdo realizados regularmente, as expensas do produtor, exames
laboratoriais de rotina para atestar a qualidade do produto final.

§ 1° Os exames a que se refere o caput terdo sua frequéncia determinada pelo 6rgédo
de controle sanitario competente, na forma de regulamento.

§ 2° Constatada a ndo conformidade nos exames de rotina, o 6rgao de controle
sanitario competente podera exigir novos exames as expensas do produtor, sem prejuizo de outras
agdes cabiveis.

_ § 3° A critério do 6rgdo de controle sanitario competente, a realizagdo, por esse
o7gao, de exame laboratorial para fins de inspegdo e fiscalizagdo podera suprir a obrigatoriedade
de exame laboratorial de rotina programado para o mesmo periodo ou data.

para fins de inspegdo e fiscalizagdo a

§ 4° Os resultados dos exames laborator]
que se refere o § 3° serdio disponibilizados para o est
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Art. 24. A ocorréncia de fraude ou infragdo e o descumprimento do disposto nesta
Let e na legislagdo pertinente acarretardo as sangdes previstas na legislagio sanitdria estadual.

CAPITULO V
DISPOSICOES FINAIS

Art. 25. Para o desenvolvimento da produg@o dos queijos artesanais, o Estado,
diretamente ou por meio de convénios e outros instrumentos congéneres, implementara e mantera,

observados o planejamento e a previsdo orgamentdria, mecanismos que promovam:

I - adequagdo sanitiria € melhoria do rebanho bovino destinado a produg@o dos
queijos artesanais;

II - qualificagfo técnica e educagio sanitaria do produtor e do queijeiro;

HII - apoio financeiro e incentivo a adequagdo sanitaria dos estabelecimentos de
produgio;

IV - facilitagdo da obtengio de financiamentos destinados & melhoria da gestdo e
dos processos de produgio;

V - organizagdo de rede laboratorial adequada as demandas da produgdo dos
queijos artesanais;

VI - pesquisa e desenvolvimento tecnoldgico voltados para o aprimoramento dos
processos de produgdo e comercializagdo dos queijos artesanais;

VII - estimulo as praticas associativistas e cooperativistas no 4mbito da produgdo e
comercializagdo dos queijos artesanais;

VIII - campanhas informativas voltadas para o consumidor dos queijos artesanais.

Paragrafo tnico. Para os fins a que se refere o inciso I do caput, o Estado podera
conceder subsidios para a realizagdo de exames de tuberculose e brucelose e para a reposigdo de
matrizes sacrificadas por serem portadoras dessas doengas, em rebanho bovino destinado a
produgdo dos queijos artesanais.

Art. 26. Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagédo.

ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DO ESTADO DE GOIAS, em Goiania, 21 de
margo de 2019. 4

A

Deput#do DR. ANTONIO

SIDENTE em exercicio -

Deputado CLA (
-1° SECRETARIO -
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ESTADO DE GOIAS
GOVERNADORIA DO ESTADO

Oficio n® 234 12019. o
Goiania, 22 de ot L de 2019

A Sua Exceléncia o Senhor
Deputado Estadual LISSAUER VIEIRA
Presidente da Assembleia Legislativa do Estado de Goias
Palacio Alfredo Nasser
NESTA
Senhor Presidente,

Reporto-me ao Oficio n® 205 - P, de 22 de margo de 2019, que
encaminhou a Governadoria o autografo de lei n° 50, de 21 do mesmo més e ano, o
qual “dispoe sobre a produgido e a comercializagdo dos queijos artesanais de
Goias”, a fim de comunicar-lhe que, apreciando o seu teor, decidi, no uso da
competéncia a mim conferida pelo § 1° do art. 23 da Constituicdo Estadual, veta-lo

integralmente, pelas razdes a seguir expostas:

RAZOES DO VETO

Sobre o assunto foi ouvida a Procuradoria-Geral do Estado
(Despacho n° 510/2019 — GAB, inserto nos autos n° 201900013001240), que se

manifestou pela juridicidade do Autégrafo de Lei.

Consultada, a Secretaria de Estado da Saude, manifestou-se,
por meio do Despacho n° 2404/2019 — GAB, pelo veto ao respectivo autografo de

- Lei, sob os seguintes argumentos:

“DESPACHO N° 2404/2019 SEI-GAB - A Geréncia de Vigilancia
Sanitaria de Produtos, setor responsavel pela analise técnica do
pleito, por meio do Despacho n° 15/2019 (v. 67540585), declarou-se
desfavoravel ao respectivo autégrafo de Lei, sob os seguintes
argumentos:

- A matéria objeto do autoégrafo de Lei n°. 50, ja esté contemplada na Lei Estadual
n° 20.361, de 05 de dezembro de 2018, a qual estabelece normas sanitarias para
a produgdo e comercializagdo de produtos artesanais comestiveis de origem
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animal no Estado de Goids, estando esta Lei carecendo de Decreto de
regulamentagéo.

- A matéria em questao trata de produtos de origem animal portanto de dmbito de
atuagdo do Ministério da Agricultura e Pecudria (MAPA) e 6rgdos da Agrodefesa
Estadual, portanto sugerimos encaminhamento para manifestagdo do referido

érgéo.

Ante ao exposto, acolho o referenciado despacho (v. 6754055) por
seus fundamentos, e, manifesto desfavoravel quanto ao
acolhimento do Autografo de Lei n® 50/2019 pelo Chefe do Poder

Executivo. “

Diante da Secretaria de Estado da Salde, restou-me a alternativa
de vetar integralmente o presente autografo de lei, porquanto regulamentada a
mateéria, o que fiz por meio de despacho dirigido a Secretaria de Estado da Casa Civil,
onde ficou, inclusive, determinado que fossem lavradas as presentes razées que ora

subscrevo e ofereco a esse Parlamento.
Apresento, nesta oportunidade, a Vossa Exceléncia e a seus

- / Crac 0’(’7/

Ronal o amos Caiado
Gove/n dor do Estado

ilustres pares protestos de consideragéo e aprego.

SECC\GERCAUFRD
2019000130012040 - 50
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AUTOGRAFO DE LEI N° 50, DE 21 DE MARCO DE 2019.
LEI N°® ,DE DE DE 2019.

Dispde sobre a produgio ¢ a comercializagéo
dos queijos artesanais de Goias.

A ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DO ESTADO DE GOIAS, nos termos do
art. 10 da Constitui¢do Estadual, decreta e eu sanciono a seguinte Lei:

CAPITULO 1
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° Esta Lei dispde sobre a produgdo e a comercializagdo dos queijos artesanais
de Goias.

Pardgrafo Gnico. Para os fins desta Lei, considera-se queijo artesanal o queijo
produzido com leite integral, fresco e cru, em propriedade que mantenha atividade de pecuaria
leiteira.

Art. 2° S3o queijos artesanais de Goias:

I - os produzidos com leite de vaca, sem tratamento térmico da massa:

a) queijo artesanal;

b) queijo meia-cura;

&/ II - os produzidos com leite de vaca, com tratamento térmico da massa:

a) queijo cabacinha;
b) requeijdo artesanal.
Paragrafo unico. O Estado podera:

I - reconhecer como artesanais outros tipos de queijo, com base nos seus processos
de produgdo e observado o disposto no paragrafo unico do art. 1°%

Il - identificar variedades de queijo artesanal derivadas das estabelecidas no caput
deste artigo;

Il - documentar o processo de produgdo dos queijos artesanais para fins de
prote¢do do patrimdnio historico e cultural.
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_ CAPITULO I
DA PRODUGCAO DOS QUEIJOS ARTESANALIS

Se¢do I
Do Processo de Produgéo

Art. 3° Sdo condi¢es para a produgdo dos queijos artesanais, visando a assegurar a
qualidade e a inocuidade dos produtos:

I - produgdo do queijo com leite proveniente de rebanho sadio, que néo apresente
sinais clinicos de doengas infectocontagiosas e cujos testes oficiais de zoonoses, tais como

brucelose e tuberculose, apresentem resultados negativos;

1I - atendimento das condi¢Ses de higiene recomendadas pelo 6rgéo de controle
sanitdrio competente. ‘ :

§ 1° Considera-se a data de fabricagdo dos queijos frescos o ultimo dia da sua
elaboragfio e, para queijos maturados, o dia do término do periodo da maturag&o.

§ 2° Os queijos em processo de maturagdo devem estar identificados de forma clara
e precisa quanto & sua origem e ao controle do periodo de maturagéo com data de inicio e fim do
processo.

Art. 4° O processo de produgdo do queijo artesanal compreende as seguintes fases:

I - filtragdo do leite;

I1 - adigdio de cultura lactica e coalho;

III - coagulagdo;

IV - corte da coalhada;

V - mexedura;

VI - dessoragem,;

S%/ VII - enformagem,;

VIII - prensagem manual;

IX - salga seca;

X — maturagio.

Paragrafo tinico. No processo a que se refere o caput, devem ser observadas as
condigdes:

produgdo serd iniciada até noventa minutos ap6s o comego da ordenha;
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II - o leite a ser utilizado ndo podera sofrer tratamento térmico;

I1I - serdio utilizadas culturas lacticas naturais, como o pingo, o soro fermentado ou
soro-fermento e, conforme dispuser regulamento, a rala.

Art. 5° Na produgio do queijo meia-cura, serd adotado 0 mesmo processo a que se
refere o art. 4°, ressalvadas as seguintes condigdes:

I - adicfio facultativa de cultura lactica na fase descrita no inciso II do art. 4%

IT - periodo de maturagio inferior ao definido para o queuo artesanal, garantido o
dessoramento do produto.

Paragrafo unico. Na auséncia de regulamento que especifique o tempo de
maturagdo para o queijo artesanal no Municipio de origem, a constatagdo do dessoramento ¢
suficiente para caracteriza¢do do queijo meia-cura.

Art. 6° A produgdo dos queijos a que se refere o inciso II do art. 2° compreende os
seguintes processos:

I - queijo cabacinha:

a) filtragdo do leite;

b) adi¢do de coalho;

¢) coagulacgdo;

d) corte da massa;

€) mexedura;

f) aquecimento;

g) determinagio do ponto da massa;

h) dessoragem,;

i) fermentagdo até identifica¢do do ponto de filagem;
j) filagem;

k) moldagem em formato de cabacinha;
1) salga em salmoura;

m) secagem;

II - requeijdo artesanal: ? %
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a) filtragdo do leite;

b) coagulagéo a temperatura ambiente;
¢) retirada do creme;

d) verificagdo do ponto da coalhada;
¢) aquecimento da massa;

f) dessoragem;

g) lavagem da massa com agua;

h) lavagem da massa com leite;

1) dessoragem;

j) esfarinhamento da massa;

k) aquecimento da massa;

1) adigdo do creme frito;

m) adigdo de sal;

n) adigéo de bicarbonato de sodio;
0) mexedura;

p) enformagem.

Secdo II
Das Queijarias

Art. 7° Para os fins desta Lei, entende-se por queijaria o estabelecimento localizado
em propriedade rural destinado a fabricagio de queijos tradicionais com caracteristicas
especificas, elaborados exclusivamente com leite de sua propria produgéo, que envolva as etapas
de fabricagio, maturagio, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo, € que
encaminhe o produto a uma fabrica de laticinios ou usina de beneficiamento, caso nio realize o

processamento completo do queijo.
Art. 8° A queijaria deve dispor dos seguintes ambientes:
] - drea para recepgio e armazenagem do leite;

II- area de fabricagéo;

III - 4rea de maturag@o, se necessa -
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IV - area de embalagem e expedigéo.
Art. 9° As instalagdes da queijaria devem atender as seguintes exigéncias:
I - localizagfo distante de pocilga e galinheiro;

II - impedimento, por meio de cerca, do acesso de animais e de pessoas estranhas a
producéo;

III - constru¢iio em alvenaria, segundo normas técnicas a serem estabelecidas em
regulamento;

IV - Programa de Controle de Mastite com a realizagdo de exames para detec¢do de
mastite clinica e subclinica, incluindo analise do leite da propriedade em laboratério da Rede
Brasileira da Qualidade do Leite -RBQL~- para composi¢do centesimal, Contagem de Células
Somaticas e Contagem Bacteriana Total — CBT;

V - Programa de Boas Préticas de Ordenha e de Fabricagéo, incluindo o controle
dos operadores e controle de pragas.

§ 1° A queijaria podera ser instalada junto a estabulo ou local de ordenha,
respeitadas as seguintes condi¢des:

I - inexisténcia de comunicagfo direta entre o estdbulo e a queijaria;
I - revestimento do piso da sala de ordenha do estabulo com cimento;

IIl - existéncia de valetas, na sala de ordenha, para o escoamento da agua de
lavagem e da agua da chuva;

IV - existéncia de torneira independente para higienizagdo do estibulo e dos
animais.

§ 2° Para o atendimento do disposto neste artigo, serio observadas a escala de
produgio, as especificidades regionais e as tradigGes locais.

§ 3° Quando a queijaria nio realizar o processamento completo do queijo, a fabrica
de laticinios ou usina de beneficiamento sera corresponsavel por garantir a inocuidade do produto
por meio da implantagdo e do monitoramento de programas de sanidade do rebanho e de
programas de autocontrole.

Art. 10. Para os fins do disposto nesta Lei e a critério da autoridade sanitaria
competente, poderdo ser considerados responsaveis pela queijaria:

I-0 produtor de leite devidamente capacitado;
% I - o profissional indicado por associa¢do ou cooperativa;

111 - o profissional reconhecido pelo conselho de classe.
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Art. 11. A quexjana devera dispor de agua para limpeza e higienizagfo de suas
instalacdes na proporgio de cinco litros de agua para cada litro de leite processado. ’

Secdo 11T
Dos Insumos

Subse¢o I
Da Agua

Art. 12. A 4gua utilizada na produggio dos queijos artesanais devera ser:
I - potével,

II - proveniente de nascente, de cisterna revestida e protegida do meio exterior ou
de pogo artesiano;

II - canalizada desde a fonte até a caixa d'dgua da queijaria;
[V - tratada por sistema de filtragdo e cloragio;

V - acondicionada em caixa d'4gua tampada, construida com material
sanitariamente adequado.

§ 1° As nascentes deverdo ser protegidas do acesso de animais e livres de
contaminagdo por dgua de enxurrada e outros agentes.

§ 2° A 4gua utilizada na producdo dos queijos artesanais serd submetida a andlise
fisico-quimica e bacterioldgica, em periodicidade a ser definida em regulamento.

Subsecédo 11
Do Leite

Art. 13. O leite empregado na producdo dos queijos artesanais deve provir da
propriedade ou posse rural em que esta a queijaria.

§ 1° Em situagdes de assentamento familiar ou agrupamento de produtores, a
critério do 6rghio de controle sanitario competente, admite-se o compartilhamento da queijaria
para o processamento de leite produzido em outras propriedades, desde que o responsével pela
queijaria assuma a responsabilidade pela qualidade do leite processado € do queijo artesanal
produzido.

§ 2° Nas situaces a que se refere o § 1° deste artigo, o numero maximo de
produtores de leite e a distincia maxima entre a queijaria compartilhada e cada propriedade
produtora de leite serdo definidos em regulamento.

/
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CAPITULOII
DA COMERCIALIZACAO
Se¢do |

‘Do Registro e do Titulo de Relacionamento

Art. 14. S3o atos autorizativos para a comercializagdo dos queijos artesanais o
registro ou o titulo de relacionamento, ambos emitidos pelo 6rgdo de controle sanitario do Estado
ou por Servigo de Inspe¢do Municipal —~SIM- auditado pelo Estado.

§ 1° Para os fins desta Lei, entende-se por:

I - registro o ato que atesta que o estabelecimento é inspecionado ¢ atende a
legislagdo que disciplina a produgdo e a manipulagdo dos queijos artesanais;

II - titulo de relacionamento o ato de habilitaggio exigivel de queijaria fornecedora
de queijo para queijeiro, centro de qualidade ou entreposto;

I1I - queijeiro o transportador e comerciante de queijo artesanal;

IV - estabelecimento comercial do queijeiro, centro de qualidade ou entreposto o
estabelecimento destinado ao recebimento, 4 maturagfo, a classificagfio e ao acondicionamento
dos queijos artesanais.

§ 2° A emissdo de ato autorizativo por SIM, a que se refere o caput deste artigo,
estd condicionada a constatagio da efetividade do servigo de inspe¢do em auditoria prévia
requerida pelo Municipio, bem como & sua supervisio regular pelo érgdo de controle sanitdrio
estadual competente.

§ 3° A obtencgdio de registro ou titulo de relacionamento no Sistema de Inspecéo
Federal —SIF- supre a necessidade de obtengdo dos atos autorizativos a que se refere o caput deste
artigo.

Art. 15. A obtengio de registro ou titulo de relacionamento por queijarias e
queijeiros esta condicionada a efetivagdo de cadastro.

§ 1° O cadastro a que se refere o caput deste artigo serd requerido no SIM auditado
ou no 6rgdo estadual indicado no regulamento, individualmente ou por meio de associa¢do ou
cooperativa, mediante preenchimento de formuldrio especifico em que o requerente assume a
responsabilidade pela qualidade do queijo produzido ou do produto comercializado.

§ 2° Para os fins do processo de obtengdo de registro ou titulo de relacionamento
no 6rgo de controle sanitario, admite-se a apresentagdo da planta baixa das instalagdes fisicas do
estabelecimento.

§ 3° A critério do 6rgdo de controle sanitggio competente, para a efetivagdo do
cadastro, podera ser exigida do requerente a assinaturg e termo de compromisso, com vistas a
habilitagdo sanitaria.
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competente, vinculado ao cadastro, celebrado com o responsavel pela queijaria ou com o
queijeiro, com vistas 4 adequagdo sanitdria da queijaria ou do estabelecimento comercial do

queijeiro as exigéncias desta Lei e de seus regulamentos.

§ 5° Durante a vigéncia do termo de compromisso, o requerente fica autorizado a
comercializar seus produtos.

§ 6° A critério do érgdo de controle sanitario competente, podera ser concedida
ampliagio do prazo do termo de compromisso, desde que constatado cumprimento parcial dos
compromissos de adequagdo assumidos pelo requerente.

Segdo II
Da Embalagem

Art. 16. Os queijos artesanais ostentardo na pe¢a ou em sua embalagem o nome do
seu tipo ou da sua variedade, o niimero do cadastro, do registro ou do titulo de relacionamento € o
nome do Municipio de origem.

Paragrafo unico. O queijo artesanal poderd ser comercializado sem embalagem,
desde que estejam estampados na pega os dados mencionados no caput, por um dos seguintes
meios:

I - impresséo em baixo relevo;
II - carimbo com tinta indcua a satde;
I1I - outro meio de identificagdo estabelecido em regulamento.

Art. 17. O queijo meia-cura ser4 resfriado imediatamente apds ser embalado ¢ sera
mantido nessa condigdo até a efetivagdo da venda ao consumidor final.

Art. 18. A comercializagio, sem embalagem, do queijo cabacinha e do requeijdo
artesanal, e de suas variedades, sera disciplinada em regulamento.

Art. 19. O érgio de controle sanitario estadual disponibilizard na internet instrugdes
detalhadas para a confecgdio do rétulo para queijos artesanais embalados.

Art. 20. Apenas queijaria com certificado de produ¢do em 4rea demarcada esta
autorizada a estampar o nome da respectiva drea na pega ou na embalagem.

Paragrafo tnico. Para os fins desta Lei, considera-se certificado de produgdo em
area demarcada o titulo complementar, de adesdo voluntaria, que atesta os padrdes de identidade e
qualidade ¢ a origem do queijo artesanal em é4rea de produga adicional reconhecida por o6rgéo

competente.

—
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Segdo II1
Do Transporte

Art. 21. O transporte dos queijos artesanais sera realizado em veiculo com
carroceria fechada.

§ 1° O acondicionamento para transporte do queijo artesanal ndo embalado sera
realizado em caixa ou tubo plastico, de fibra de vidro ou similar, com tampa ou vedagdo e de uso
exclusivo para o produto.

§ 2° Sera obrigatéria a utilizagdo de recipiente ou veiculo refrigerado para o
transporte de:

I - queijo meia-cura, em embalagem individual, para estabelecimento comercial;

II - queijo artesanal destinado a4 maturagio em entreposto, centro de qualidade ou
estabelecimento comercial de queijeiro com autorizagdo para manipulagio do produto,
acondicionado em embalagem coletiva identificada por queijaria de origem, conforme dispuser o
regulamento.

CAPITULOIV_
DA FISCALIZACAO

Art. 22. A inspegdo e a fiscalizagdo industrial e sanitdria da produgdo dos queijos
artesanais serfo realizadas periodicamente pelo 6rgéo de controle sanitério, visando a assegurar o
cumprimento das exigéncias desta Lei e dos demais dispositivos legais aplicaveis a cada tipo ou
variedade de queijo.

Paragrafo unico. A infragdio as disposi¢des desta Lei ¢ de seus regulamentos
implicard a aplicagdo das sangdes conforme disposto no art. 24, podendo o 6rgdo competente
conceder prazo para corregio das inconformidades sem interrupgio da producdo, nas situagdes
que ndo representem risco iminente para a satide publica.

Art. 23. Serdo realizados regularmente, as expensas do produtor, exames
laboratoriais de rotina para atestar a qualidade do produto final.

§ 1° Os exames a que se refere o caput terdo sua frequéncia determinada pelo orgéo
de controle sanitario competente, na forma de regulamento.

§ 2° Constatada a ndo conformidade nos exames de rotina, o 6rgdo de controle
sanitario competente podera exigir novos exames as expensas do produtor, sem prejuizo de outras
agdes cabiveis.

§ 3° A critério do érgdo de controle sanitario competente, a realizagéo, por esse
otgao, de exame laboratorial para fins de inspegdo e fiscalizagdo podera suprir a obrigatoriedade
de exame laboratorial de rotina programado para o mesmo periodo ou data.

§ 4° Os resultados dos exames laboratorig# para fins de inspegdo e fiscalizagdo a
que se refere o § 3° serdo disponibili
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Art. 24. A ocorréncia de fraude ou infracdo e o descumprimento do disposto nesta
Lei e na legislagdo pertinente acarretardo as san¢des previstas na legislagdo sanitéria estadual.

CAPITULO V
DISPOSICOES FINAIS

Art. 25. Para o desenvolvimento da produg@io dos queijos artesanais, o Estado,
diretarnente ou por meio de convénios e outros instrumentos congéneres, implementara e mantera,
observados o planejamento e a previsio or¢gamentaria, mecanismos que promovam:

I - adequacdo sanitiria ¢ melhoria do rebanho bovino destinado & produgfo dos
queijos artesanais;

II - qualificagfo técnica e educagfo sanitaria do produtor e do queijeiro;

III - apoio financeiro e incentivo a adequagfio sanitaria dos estabelecimentos de -
producio;

IV - facilitagdo da obten¢dio de financiamentos destinados & melhoria da gestdo e
dos processos de produgio;

V - organizagdo de rede laboratorial adequada as demandas da produgdo dos
queijos artesanais;

VI - pesquisa ¢ desenvolvimento tecnoldgico voltados para o aprimoramento dos
processos de producdo e comercializagio dos queijos artesanais;

VII - estimulo &s praticas associativistas e cooperativistas no dmbito da produgéo e
comercializagdo dos queijos artesanais;

VIII - campanhas informativas voltadas para o consumidor dos queijos artesanais.

Paragrafo tinico. Para os fins a que se refere o inciso I do caput, o Estado podera
conceder subsidios para a realizagdo de exames de tuberculose e brucelose e para a reposigéo de
matrizes sacrificadas por serem portadoras dessas doengas, em rebanho bovino destinado a

produgdo dos queijos artesanais.
Art. 26. Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagéo.

ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DO ESTADO DE GOIAS, em Goiania, 21 de
marco de 2019. ‘

Deputddo DR. ANTONIO
SIDENTE em exercicio -

Deputado CLA (
-1° SECRETARIO -
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ASSEWBLEIA LEGELATIVA DO ESTADD DF GOLAS.

A CASA E SUA
PROCESSO N.° 2019002077
INTERESSADO: GOVERNADORIA DO ESTADO
ASSUNTO: Veta integralmente o autografo de lei n. 50, de 21 de
margo de 2019.
RELATORIO

Versam os autos sobre Oficio Mensagem n°. 205- P, de 22 de
margo de 2018, de autoria da Goyernadoria do Estado, comunic;ando esta Casa
que, apreciando o autégrafo de lei n. 50, de 21 de margo de 2019, resolveu, com

fundamento no § 1° do art. 23 da Constituigdo do Estado, veta-lo integralmente.

Conforme ¢omprova a certidao de folha retro, o veto foi
realizado tempestivamente, no prazo de 15 (quinze) dias Gteis, como determina
o § 1° do art. 23 da Constituigao Estadual.

' De iniciativa parlamentar, a proposicao legislativa aprovada
que resultou no autégrafo de lei vetado dispbe sobre a produgao e a

comercializagao dos queijos artesanais de Goias.

Nas razdes do veto, foi ouvida a Procuradoria-Geral do’Estado,
através 'do Despacho n® 510/2019, que se manifestou pela jurigicidade do

Autdgrafo de Lei. Cpntud_o, em consulta a Secretaria de Estado da Saude, por

meio do Despacho n° 2404/2019, esta manifestou-se desfaydravel quanto ao

acolhimento do Autdgrafo de Lei em debate.
Essa é a sintese da proposigao ey analise.

Entendemos que o vetp devs

f

ser mantido por seus proprios

fundamentos.

ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DO ESTADO DE GOIAS
Palicio Alfredo Nasser, Alameda dos Buritis, n? 231, Setor Oeste, Goidnia-GO, CEP: 74.115-970
Telefone/Fax: {62) 3221-3105 / Gabinete 15 / Site: al.go.leg.br
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legislativa que resultou no autégrafo de lei em analise constata-se que ja existem

normativas relacionadas as do presente autografo.

Sobre o tema tratado na proposigdo em pauta, foi ouvida a
Secretaria de Estado da Sadde, por meio do Despacho n® 2404/2019, a seguir

transcrito no util:

- A matéria objeto do 'aut()grafd de Lei n® 50, ja esta
contemplada na Lei Estadual n°® 20.361, de 05 de
dezembrd de 2018, a qual estabelece normas sanitarias
para a produgao e comercializagao de rprodutos artesanais
:comestiveis‘ de or'igém animal no Estado de Goias,
estando "esta Lei carecendo ~ de Decreto de
regulamentagao l o

- A materia em questao trata de produtos de ongem animal
portanto de ambito de atuagao do Ministério da Agricultura
e Pecuéria (MAPA) e orgdos da Agrodefesa Estadual,
portanto sugerimos encaminhamento para manifestagao

~ do referido érgao. .

Desta forma, reconhecemos o acerto do p'ronun'ciémento' do

Excelen'ussumo senhor Governador do Estado pelo veto integral do presente
Autografo de Lei, devido a matéria ja se encontrar regu{}amentada e
manifestamos pela MANUTENCAO DO VETO.

E o relatério.

'SALA DAS COMISSO

UMBERTO TEOFILO
DEPUTADO ESTADUAL (PSL)

ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DO ESTADOC DE GOIAS
Palicio Alfredo Nasser, Alameda dos Buritis, n? 231, Setor Qeste, Goidnia-GO, CEP: 74.115-970
Telefone/Fax: (62} 3221-310S / Gabinete 15 / Site: al.go.leg.br
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COMISSAO DE CONTITUICAO JUSTICA E REDACAO

A Comissdo de Constituigdo, Justica e Redacgdo aprova

Com VISTA ao Sr. Deputado:

PELO PRAZQO REGIMENT

Lk peer
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PROCESSON. : 2019002077

INTERESSADO : GOVERNADORIA DO ESTADO

ASSUNTO : Veta integralmente o autégrafo de lei n. 50, de 21 de margo
de 2019.

VOTO EM SEPARADO

Versam os autos sobre Oficio n. 334, de 22 de abrii de 2019, de
autoria da Governadoria, comunicando esta Casa que, apreciando o autégrafo de lei
n. 50, de 21 de margo de 2019, resolveu, com fundamento no § 1° o art. 23 da

Constituicdo do Estado, veta-lo integralmente.

Em tramitagao perante esta Comissao, a proposicéao foi relatada

pela manutengao do veto, motivo pelo qual solicitei vista dos autos.

Consta a mensagem de veto:

““ A maténia objeto do autégrafo de Lei n° 50, ja esta
contemplada na Lei Estadual n° 20.361, de 05 de dezembro de 2018, a qual
estabelece normas sanitarias para a produgdo e comercializagdo de produtos
artesanais comestiveis de origem animal no Estado de Goias, estando esta Lei

carecendo de Decreto de regulamentagéo.

- A matéria em questdo trata de produtos de origem animal

portanto de &mbito de atuagdo do Ministério da Agricultura e Pecuaria (MAPA) e

L)
!



manifestagdo do referido 6rgéo.”

Entendo que o veto deve ser rejeitado pelos seguintes

fundamentos.

O objeto do presente autografo € especifico sobre a produgao e
comercializagdo de queijos artesanais, ou seja, completamente compativel com a Lei
n°® 20.361, de 05 de dezembro de 2018 que estabelece normas sanitarias para a
producéo e comercializagao de produtos artesanais comestiveis de origem animal no

Estado de Goias.

Trata-se o autégrafo de um projeto de lei que detalha a categoria
de queijos artesanais, diferentemente da Lei 20.361, de 05 de dezembro de 2018 que

& uma lei com objeto mais amplo, sendo, por exatamente por isso, com ela compativel.

Ademais, o presente autdgrafo, se convertido em lei, agregara
valor ao produto goiano, garantindo maior qualidade e confiabilidade para ao

consumidor, beneficiando a cadeia produtiva de queijos artesanais.
Isto posto, somos pela rejei¢ao do veto.

E o voto em separado, para o qual peco destaque.

SALA DAS COMISSOES, en'@’b de‘/bléur»O de 2019.

Depltada LEDA BORGES

EfaRdep



COMISSAO DE CONTITUICAO JUSTICA E REDACAO

A Comissédo de Constitui¢do, Justiga e Redagdo aprova .
Com VISTA ao Sr. Deputado: i I3 e ge// X
PELO PRAZO REGIMENTAL

Sala das Comissdes Deputado Sélon Amaral

Em A9 10/ /2019.

Presidente:
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